5 SUDHAUS

™  Servus,Ciao & GriasDi

Wir freuen uns, dich in unserer Brauerei Miillerbrdu willkommen zu heiBen - einem Ort,
an dem Tradition, Genuss und Gastfreundschaft aufeinandertreffen.

Unsere Wurzeln reichen tief: Brauereichef Manuel Milller fiihrt das
Familienunternehmen bereits in der siebten Generation — Miillerbréu besteht ndmlich
seit 1775. 2024 haben wir das neue Sudhaus im ehemaligen Milllerbrdu Saal eréffnet,

den Wally und Anton, Manuels UrgroBeltern, schon im Jahr 1901 errichtet haben. Heute
erstrahlt er wieder in vollem Glanz - mit Liebe und Leidenschaft erhalten, renoviert
und kulinarisch wiederbelebt.

Chefkoch Michael Gilinster und sein Team zaubern feine Gerichte mit Fokus auf
Regionalitdt und Saisonalitdt. Unsere Zutaten stammen groBtenteils von kleinen,
lokalen Betrieben. Wenn es passt, auch in Bio-Qualitdt.

Ein Herzensprojekt sind unsere Sidetiroler Spezialitdten, inspiriert von Oma Anni aus
Bruneck - Manuels GroBmutter und kulinarischem Vorbild.

Wir empfehlen vorab
Fiirn Appetit: Hopfenland Pils 4,30
Fiirs Wohlfiihlfeeling: Rhabarber Shrub 7,90
Zum Aufwachen: Espresso Martini 9,90
Fiirn Kreislauf: Glaserl Geldermann Rosé 6,00
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SUDHAUS

Einstieg

Hausgedeck 5,90

Kleines hausgemachtes WeiBbrot | Stdtiroler
Vinschgerl | Salzbutter (1,7)

Eingelegte Oliven 4,90

Olivendl | Chili | Orange | Petersilie

Portion Siidtiroler Speck 7,50

Scheibe Hausbrot (15,20)

Fermentiertes Gemiise 5,00

Kasbrettl 15,50

Scheibe Hausbrot (7)

Alles in die Mitt’n 33,00

Probiere einfach alle Kleinigkeiten & das
Hausgedeck

Suppe

GrieBnockerlsuppe 8,90

Fleischbriihe | Gemiisestreifen |
hausgemachte GrieBnockerl (1,3,7,9,10)

Davor

Gebackener Ziegenkédse 19,90

Krdutersalat | Sprossen | karamellisierte
Sonnenblumenkerne | Himbeeren |
WeiBbier-Himbeer-Dressing (7,10)

Lauwarmer Linsensalat 14,90

Artischocke | Tomate | Burrata (7)

Krdutersalat 14,90

Kaspressknodel |
WeiBbier-Himbeer-Dressing (1,3,7,9,10)

Schlutzkrapfen 13,90

Nussbutter | Spinat |
Kirschtomaten | Parmesan (1,3,7)

Beeftatar 17,90

Heimische Rindernuss | Sardellen | Schalotten |
Kapern | Essiggurke | Senf | Paprikapulver |
marinierter Sprossen | Chili | Wachtelei |
Wasabimayo | Salzbutter | Vinschgerl
(1,3,4,7,9,10,19)

Beilagensalat 5,50

Griiner Salat der Saison | Sprossen |
WeiBbier-Himbeer-Dressing (9)

Sudhaus Knodelmanufaktur

Wie viele Knodel diirfen es sein?

Fiir dich alleine oder fiir den ganzen Tisch?

Wildkrduterknodel

Leichte 8,90 Pfifferlingsknédel
Tomatencremesuppe Rote Bete Ziegenfrischkdse
pro Knodel 4,50
Geschmolzener Parmesan | Blattspinat | Kirschtomaten |
Nussbutter (1,3,7,9)
SUDHAUS

vegetarisch

vegan



SUDHAUS

Hauptgang

Pilzwings* 17,90

Couscous-Rosinen-Minzsalat |
Miso-Soja-Dip (1,9,10,6)

Portobello Rote Bete Burger 17,90

Karamellisierte Zwiebeln | Rucola (1,9,10)

Schlutzkrapfen* 15,90

Nussbutter | Spinat |
Kirschtomaten | Parmesan (1,3,7)

Bofflamott* 25,90

Sauerrahmspdtzle | Wurzelgemiise (1,7,9)

Gebratene Rinderleber* 22,90

Rotweinschalotten-Apfelchutney |
Kartoffelstampf | Wurzelgemiise (1,7,20,21)

Backhendl 19,90

Drillinge | mariniertes Grillgemuse |
Miso-Yuzo-Dip (1,7,9,10,15)

Sudhausschnitzel* 18,90

Schweineoberschale | Braumalzpanade |
siiBer Senf | Pommes | Salat (1,3)

Wiener Schnitzel 27,90

Bayerische Kalbsoberschale |
Kartoffelspalten | Salat | Preiselbeeren
(1,3,9,10)

Gebratene Forellenfilets* 25,50

Mariniertes Grillgemiise |
Petersilienkartoffeln | Zitronen-Liebstdckl-
Butter (1,4,7)

Cut of the Day

Wechselnde Angebote

Schalottenbutterjus | Krdutersalat |
Rosmarinkartoffel | Pommes

Preis variiert

Dessert

Créme Briillée 8,50
1,3,7,15

Erdbeeren mit Vanilleeis 8,90
karamellisierten Kirbiskerne |
Kiirbiskernal (7,16)

Salzburger Nockerl 9,50

Passionsfruchtmark (1,3,7)

Kugel Eis 1,50
Erdbeere/ Vanille/ Schokolade (7,16)

Kids

Pommes 5,00

Kinderschnitzel 10,00

Pommes 1,3

Spdtzle mit SoBe 7,50
1,7,15

Knackiges Gemiise 4,00

Maus Maria 10,00

TomatensoBe | Fior di Latte | Salami |
Oliven 1,7,12,15,18,19

SUDHAUS
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Pizza - Klassiker

Capricciosa 14,50

TomatensoBe | Fior di Latte |
Champignons | Artischocken |
Schinken | Oliven (1,7,12,15,16,18,19)

Funghi 12,00

TomatensoBe | Fior di Latte |
Champignons (1,7)

Regina 12,50

TomatensoBe | Fior di Latte | Schinken |
Champignons (1,7,12,15,18,19)

Salami 12,50

TomatensoBe | Fior di Latte |
Salami (1,7,12,15,18,19,20)

Margherita 10,50 (#

TomatensoBe | Fior di Latte |
Basilikum (1,7)

Quattro formaggi 15,00 (#

TomatensoBe | Fior di Latte |
Emmentaler | Gorgonzola |
Parmesan (1,7)

Rucola 14,90

Kirschtomaten | Fior di Latte | Rucola |
Parmesan (1,7,8h)

Pizzabrot 6,00

Krauter (1)

Kids

Maus Maria

TomatensoBe | Fior di Latte | Salami |
Oliven (1,7,12,15,18,19)

10,00

Pizza - Spezial

Parmarotti 18,00

Parmaschinken | TomatensoBe |
Fior di Latte | Parmesan | Rucola |
Kirschtomaten (1,7,10,15,18,20)

Burrata 17,50

Pesto | Burrata | Tiroler Speck |
Meerrettich (1,7,12,15,18,19)

Pepe 16,50

TomatensoBe | Fior di Latte | Peperoni |
scharfe Salami | Kirschtomaten (1,7,12,15,18,19)

Funghi Ostrica 16,90

TomatensoBe | Fior di Latte | Austernpilze |
scharfe Salami | Kirschtomaten (1,7,9)

Capo Manolo 15,50

TomatensoBe | Biffelmozzarella |
Rucola | scharfe Salami (1,7,12,15,18,19)

Bergteufel 17,00

TomatensoBe | Fior di Latte | Nduja (scharfe
Salami) | getrocknete Tomaten mit Knoblauch
| Pepperoni | Rucola (1,7,10,15,18,20)

Pinsa Bufalina 16,90 (#

Biffelmozzarella | Kirschtomaten |
Basilikum (1,7)

Unser Pizzaiolo empfiehlt:

Dolomiti Rustica (#

TomatensoBe | Fior di Latte | Kirschtomaten |
Peperoni | Gorgonzola | Austernpilze (1,7,12,16)

16,90




SUDHAUS

Miillerbrdu Biere

Vom Fass

Helles
Lager; Stammwiirze 11,50°P;
Alk. 4,9 % vol.; untergdrig

Dunkel

Dunkles; Stammwdiirze 12,60°P;
Alk. 5,2 % vol.; untergdrig

WeiBbier

Weizen; Stammwiirze 12,60°P;
Alk. 5,2 % vol.; obergdrig

Aus der Flasche

Bio Hell

Lager Bio; Stammwiirze 11,4°P;
Alk. 4,9 % vol.; untergdrig

Heimer Leicht
Leichtes Helles; Stammwdrze 8,50°P;
Alk. 3,1 % vol.; untergdrig

Hopfenland Pils
Pils; Stammwiirze 11,60°P;
Alk. 5,0 % vol.; untergdrig

Festus
Kellerbier; Stammwiirze 12,60°P;
Alk. 5,2 % vol.; untergdrig

Gold Export

Export; Stammwiirze 12,60°P;
Alk. 5,2 % vol.; untergdrig

WeiBlbier Leicht

Leichtes Weizen; Stammwiirze
8,50°P; Alk. 3,1 % vol.; obergdrig

WeiBbier Dunkel

Weizen; Stammwiirze 12,60°P;
Alk. 5,2 % vol.; obergdrig
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Craft-Bier

Super Pils 0,331 4,40
Pils, kalt gehopft; Stammwiirze 11,6°P;
Alk. 5,0 % vol.; untergdrig

Mischgetréinke
Naturradler 05 4,30
Radler vom Fass ~ 0,5 4,30
Russ vom Fass 0,5l 4,40
Cola Weizen *’ 0,51 4,40
GoaBmaB "’ 1,0l 1,50

Dunkles | Cola | Kirschlikor

Alkoholfreie Biere von Weihenstephan

Hell 0,5l 4,30
alkoholfrei

WeiBbier 0,5l 4,40
alkoholfrei

Specials

Holzfass Hell 10,0l 79,00
Zum Selberzapfen am Tisch 20,0l 159,00
Tasting-Brettl je 0,11 7,90

4 verschiedene Biere

Untergdriges Bier: Gdrung bei kalten Temperaturen, dadurch
sinkt die Hefe nach unten. Lédngere Gardauer als obergdriges
Bier.

Obergdriges Bier: Gdrung bei warmen Temperaturen, dadurch
schwimmt die Hefe oben und kann nach Abschluss des
Gdrprozesses abgeschopft werden.

Craft-Bier: Urspriinglicher Begriff stammt aus Amerika und
steht fiir Bier aus kleinen Privatbrauereien. In Deutschland meint
es meistens kalt gehopfte Biere, d.h. der Hopfen wird erst nach

der Hauptgdrung, wenn der Sud erkaltet ist, zugefiigt.

©
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Zur Erfrischung Kaffee & Co.
Brauwasser 0,251 2,30 Espresso 2,20
still/spritzig 0,5l 3,40
1,0l 6,40 Espresso Doppio 3,60
.. 15,16,17 Espresso Macchiato 2,50
Capri Limonade 0,251 3,00 P ’
Zitrone/ Orange 0,5l 4,10 Cappuccino 3,60
Spezi/ Spezi Zero * 0,251 3,00 Latte Macchiato 3,80
0,5l 4,10
’ ’ Kaffee Crema 2,90
16,19 Milchkaffee 3,80
Coca-Cola/ Cola-Zero 0,331 3,80 ’
Affogato 4,20
First8 Kombucha 0’33| 5,20 Espresso | Vanilleeis
Ingwer-Limette/ .
Holunder-Quitte BGbYCCII‘IO 1,00

15
Lieschen Miiller . . . . pemss
0,25l 3'03 Wabhle fiir deine Kaffeespezialitdt
Saftschorlen 05l 41 . .
, alternativ Hafermilch
Apfel/ Rhabarber/ Holunder/ Johannisbeer
Wolfra Saftschorlen * 0,251 3,00
Orange/ Maracuja/ Apfel/ 0,5l 4,10

Johannisbeer

Wolfra Sdfte 0,251 3,60
Orange/ Maracuja/ Apfel/ . .
Johannisbeer Tee im Kédnnchen 3,80

Milde Friichte / Schwarzer Tee
/ Griiner Tee / Zitrone-Ingwer
/ Krduter

SUDHAUS Bio
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SUDHAUS

Rotwein
o 12 Zweigelt 0,1 3,10
Weine Weingut Goldenits 0,2l 4,90
Burgenland, Osterreich
WeiBwein Castelfelder Cuvee 0,1l ‘7‘»33
Merlot | Cabernet Sauvignon | 007':: 24’ 00
Griiner Veltliner 0,1l 3,10 :!,n dcf: Nle :: i ’ '
Weingut Goldenits 0,2l 4,90 aatirol, fratien
Burgenland, Osterreich Lagrein DOC 0,1l 4,50
o Kellerei Muri-Gries 0,21 8,00
448 s.|.m. Cuvée Bianco IGT Stdtirol, ltalien 0,75l 27,50
Pinot Bianco | Chardonnay | 0,11 3,50
Sauvignon 0,2| 6,00 Lageder Merlot 0,1l 4,50
Kellerei Girlan 0,75l 20,50 Weingut Alois Lageder 0,2l 8,00
Stidtirol, Italien Siiditirol, Italien 0,75l 27,50
Sylvaner DOC 0,1l 4,50
Kellerei Eisacktal 0,2| 8,00 St. Daniel DOC Riserva 0,11 5,00
Sudtirol, Italien 0,75l 27,50 Blauburgunder 0,2l 9,00
Eich Weingut Schreckbichl 0,75l 31,00
1c 0,1l 5,00 Sudtirol, Italien
WeiBburgunder 0,2| 9,00
Weingut Kornell 0,75l 31,00 .
Sudtirol, Italien St. Magdalener Classico 0,1 5,00
Weingut Obermoser 0,21 9,00
Indra DOC 0,1 5,00 Sudtirol, Italien 0,75l 31,00
Sauvignon 0,2| 9,00
Kellerei Girlan 0,75l 31,00 Greif 0.75I 38.50
Siidtirol, Italien Lagrein ’ ’
Weingut Kornell
Gaun DOC 0,75l 46,00 Sudetirol, Italien
Chardonnay
Wei t Alois L d . . .
reingut Alois Lageder Kirchhiigel DOC Riserva 0,751 41,50
Sidetirol, Italien
Cabernet
Lieben Aich DOC 0,75l 99,00 Kellerei Kurtatsch
Sidotirol, Italien
Sauvignon Blanc
Weingut Manincor 62 Anni io Ri 0.751 45,00
Siidtirol, Italien nniversario KNiserva y ’
Primitivo di Manduria
Cantine San Marzano
Roséwein Apulien, Italien
Pfefferer Pink IGT 0,1 4,00 Castel Campan 0,751 119,00
Rosato 0,2l 21’22 Cabernet Franc | Merlot
Weingut Schreckbichl 0,78l ! Weingut Manincor
Sudtirol, Italien Sudetirol, Italien
Bio



SUDHAUS

Wos Spritzig’s Longdrinks
. . 12 . o]G
Limoncello Spritz 7,90 Espresso Martini 9,90
hausgemachter Limoncello | Wodka | Kahltda | Espresso |
Prosecco | Zitrone Zuckersirup
16
ey 12,16 - ini
Aperol Spritz 5) 7.90 Pornstar. Martini 9,90
Aperol | Prosecco | Orange ! Vodka | Passionsfruchtpiree |
= Passionsfruchtsirup | Zitronensaft
oy 12 = . . 1521
Ingwer Spritz” (o) 7,90 Gin Tonic 9,50
hausgemachter Ingwersirup | - Monkey 47 | Thomas Henry Tonic |
Prosecco | Zitrone Limette
oy 12,16 = . 15
Cranberry Spritz (ov) 7,90 Miillers Mule 9,50
Preiselbeersirup | Preiselbeersaft | ZN Monkey 47 | Thomas Henry Spicy
Prosecco | Minze Ginger | Limette
lunder Sori 12 — 16,19
Holunder Spritz 7,90 Rum Cola 9,50
hausgemachter Holundersirup | — Havana Club 3 Jahre | Coca-
Prosecco | Minze Cola | Limette
12 —
Pfirsich-Hibiskus-Spritz o) 7,90 Riischerl ™" 4,90
Pfirsichlikdr | Hibiskus | Prosecco — Asbach | Coca-Cola
. .12
Americano Spritz 7,90

Roter Wermut | Campari |
Prosecco | Soda

Die markierten Spritz kannst du

Rhabarber Shrub

[y 7,90
Hausgemachter Rhabarbersirup | auch mit leckerem alkoholfreien
i ig| Sod o
Honigessig | Soda Sekt genieBBen.
Gleicher Geschmack - kein Alkohol!
Weinschorle 0,21 3,60 ©
0,51 6,90
12
Valdo D.O.C.G ol 4,90
Prosecco Superiore 0'75| 32,00 12
2 LaternenmaB 1,0 13,50
Geldermann Grand Rosé 0,1l 6,00 Weisswein | weiBe Limo |
0,75l 35,00 Kirschlikor
GoaB B16,19
. , 12 oabma 1,50
Champagne Ruinart Rosé =~ 0,751 139,00 1,0l ’

Dunkles | Cola | Kirschlikor

SUDHAUS alkoholfrei maglich
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Zur Verdauung

Brdnde und Likore Wodka
9 2cl 4,00
Lantenhammer  42% 2¢l 5,50 40% ’
Waldhimbeer Absolut
Mirabelle
Psenner 30% 2¢l 4,00
Alpenrose mit Zirbe/ Gin
Amaro Alpino &1
Psenner 40% 2cl 4,00
Marille/ Himbeer/
Williams-Christ Monkey 47 47% 2cl 4,00
Prinz 1% 2¢l 4,00 Zirbin 41,5% 2l 4,00
Alte Haselnuss
Rum
Bail 7,15,16
L)
aileys 17% 4cl 5,90 Havana 3 Jahre 30% 2cl 4,00
Ramazzotti 30% 4cl 5,90 Plantation 40%  2cl 4,00
Jégermeister 35% 2cl 400
Asbach 36% 2cl 4,00 .
Whiskey
The Balvenie 12 Jahre 40% 2cl 9,50
Limoncello 30% 4cl 4,90 Double Wood
hausgemacht Jameson Irish Whiskey 40% 2cl 6,50
SUDHAUS Bio vegan



SUDHAUS

Allergene & Zusatzstoffe

1) Glutenhaltiges Getreide und daraus hergestellte
Erzeugnisse

2) Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

3) Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

4) Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse
5) Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
6) Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

7) Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse
(einschlieBlich Laktose)

8) Schalenfriichte, u.a. 8a) Mandeln, 8b) Haselniisse,
8c) Pecaniisse, 8d) Paraniisse, 8e) Pistazien
8f) Macadamia, 8g) Cashewniisse, 8h) Walniisse

9) Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
10) Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

11) Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

12) Schwefeldioxid und Sulfite
13) Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

14) Weichtiere und daraus gewonnen Erzeugnisse

15) Enthdlt Konservierungsstoffe
16) Enthadlt Farbstoffe

17) Enthalt SiiBstoffe

18) Enthdlt Geschmacksverstarker
19) Enthdlt Phosphat

20) Enthdlt Schwefel

21) Enthadlt Chinin

22) Enthdlt Koffein

Trotz sorgfdltiger Herstellung unserer Gerichte kénnen neben

den gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten
sein, die im Produktionsprozess in der Kiiche verwendet werden.

Preise in Euro

Sudhaus Millerbréau
Hauptplatz 38, 85276 Pfaffenhofen
sudhaus@muellerbraeu.com

Offnungszeiten

Montag / Dienstag Ruhetag

Mittwoch / Donnerstag 17-22 Uhr
Kiiche von 17 bis 21 Uhr

Freitag & Samstag
11-14:30 & 17-23 Uhr
Kiiche von 11-14 & 17-21 Uhr

Sonntag 11-14:30 Uhr & 17-22 Uhr

Kiche von 11-14 & 17-21 Uhr

Tisch im Sudhaus reservieren

Besuche auch unser Schwesterrestaurant
Brauereigasthof Miillerbrdu

Hauptplatz 2, 85276 Pfaffenhofen
hotel@muellerbraeu.com

08441400 9110

Tisch im Brauereigasthof
Miullerbrdu reservieren

SUDHAUS



