SUDHAUS

Servus, Ciao & GriasDi

Wir freuen uns, dich in unserer Brauerei Millerbrau willkommen zu heiBen - einem Ort,
an dem Tradition, Genuss und Gastfreundschaft aufeinandertreffen.

Unsere Wurzeln reichen tief: Brauereichef Manuel Miiller fiihrt das
Familienunternehmen bereits in der siebten Generation - Millerbrdu besteht seit 1775
- daher feiern wir dieses Jahr 250 Jahre Jubildum. 2024 haben wir das neue Sudhaus
im ehemaligen Miillerbrdu Saal er6ffnet, den Wally und Anton, Manuels UrgroBeltern,

schon im Jahr 1901 errichtet haben. Heute erstrahlt er wieder in vollem Glanz - mit
Liebe und Leidenschaft erhalten, renoviert und kulinarisch wiederbelebt.

Chefkoch Michael Glinster und sein Team zaubern feine Gerichte mit Fokus auf
Regionalitdt und Saisonalitdt. Unsere Zutaten stammen groBtenteils von kleinen,
lokalen Betrieben. Wenn es passt, auch in Bio-Qualitdt.

Ein Herzensprojekt sind unsere Suidtiroler Spezialitdten, inspiriert von Oma Anni aus
Bruneck - Manuels GroBmutter und kulinarischem Vorbild.

Lass es dir schmecken!
Andi, Franzi, Christian, Michi & Lisa

Wir empfehlen vorab
Fiir den Appetit: Pils vom Fass 4,20
Fiirs Urlaubsfeeling: Pfirsich Hibiskus Spritz 7,90
Zum Aufwachen: Espresso Martini 9,90
Fiir den Kreislauf: Glaserl Geldermann Rosé 6,00
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SUDHAUS

Einstieg

Zum Einstieg empfehlen wir euch, ein paar

Kleinigkeiten zu teilen. Am besten einfach direkt in

die Mitte.
Lebendig & unkompliziert soll’s zugehen bei uns - wie
am Familientisch. Teilen erwiinscht! @
1
Hausgedeck 4,90
Pizzabaguette | Sudtiroler Vinschgerl |
Salzbutter
. 12,16,20
Oliven vom Markt 4,00
Fermentiertes Gemiise 5,00
Speckbrettl " 14,90
57,15
Kasbrettl 14,00
. . R 1,12,16,20,5,7,15
Alles in die Mitt’n 38,00
Probiere einfach alle Kleinigkeiten & das
Hausgedeck
Suppe
. . 9,12,1,3,7
Wildkrédutersuppe 7,90
Griesnockerlsuppe "*’ 7,50

Fleischbriihe | Gemisejulienne

Davor

3,1, 9,4,10,19

Tatar vom Rind 16,90
Rindernuss | Sardellen | Schalotten | marinierter
Sprossen-Blattspinat | Kapern | Essiggurke |

Senf | Paprikapulver | frisches Eigelb | Chili

Salzbutter | Vinschgerl

1,9,17,20,10
Saures Rindfleisch 16,90

rote Zwiebeln | frischer Meerrettich |
eingelegter Bierradi

9,10,12,15,17

Kleine Schweinerei 13,50

Schweinebraten | Meerrettich |
getrocknete Oliven | Essiggurkencreme |
Vinschgerl

o 10,7,20,19,1
Aufgeschmiert 9,50
Tomatenbutter | Hummus mit Biertreber |

Kirbisdip

7,8h,10,15

Gebackener Ziegenkdse 14,90

eingelegte gelbe Bete | Brombeeren |
Rucola

4,7,10

Die lustige Forelle 16,90

Tranche von der gebeizten Lachsforelle |
Gurken-Minz-Salat

9,10,15,16

Beilagensalat 5,50

Griiner Salat der Saison | Sprossen |
alkoholfreies WeiBbier-Himbeer-Dressing

1,3,7,9,10

Krdutersalat

Kaspressknédel | Sprossen |
alkoholfreies WeiBbier-Himbeer-Dressing

14,90

SUDHAUS
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SUDHAUS

Hauptgang

,9,16

Bofflamott* 1

Rinderschulter | Krduterspdtzle |
glasiertes Gemise

7,9,10

Ceaser Salad*

Hendlbrust natur | Romanasalat | Parmesan |
Tomate

1,3,7,9,10,8

Schlutzkrapfen*’

Frihlingskrdauter gefiillt | Parmesanbutter |
Spinat | Tomate

1,3,9,11,15,16,18

Pulled Mushroom Burger
Austernpilze | Egerlinge | StiBkartoffelspalten

1,3,6,9

Cordon Bleu vom Tofu*

Rote Bete Fiillung | griiner Gemiisesalat

(vegan mdglich)

Sudhaus Schnitzel "

Schweineoberschale | Braumalzpanade |
stiBer Senf | Heimat-Biopommes | Salat

1,7,10

Zanderfilet in Salzzitronen-
Butter

Frihkartoffeln | Pak Choi | Kirschtomaten

25,90

19,50

14,90

14,90

19,50

18,90

25,90

Kids

Pommes

(Heimat-Biopommes)

Kinderschnitzel

Heimat-Biopommes

1,9
Kréduterspdtzle mit SoBBe

SiiBkartoffelspalten

5,00

9,00

4,00

5,00

Sudhaus Knodelmanufaktur

Wie viele Knodel diirfen es sein?

Fiir dich alleine oder fiir den ganzen Tisch?

3,7

Spinat
Pfifferlingsknédel

Rote Bete Ziegenfrischkdse

,7

Geschmolzener Parmesan | Blattspinat | Nussbutter

pro Knodel 4,50

Als Hauptspeise empfehlen wir 3 Knodel

Dessert

Marinierte Erdbeeren’ 9,50

Kirbiskerndl | Kandierte Kiirbiskerne |
Vanilleeis | Minze

< ~y » 17815
Créme brilée 8,50
Beeren der Saison
1,3,7,8

Panna Cotta 7,50
Gewdlirzananas

. 706
Kugel Eis 1,50

Erdbeere/ Vanille/ Schokolade

Hauptgdnge bieten wir Samstags
zwischen 14 und 17 Uhr nicht an

SUDHAUS
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SUDHAUS

Pizza

1,7,12,15,18,19

Regina 14,50

TomatensoBe | Fior di Latte | Schinken |
Champignons

Margherita"7 (@ 10,50

TomatensoBe | Fior di Latte | Basilikum

o 1,7

Funghi (@ 12,00
TomatensoBe | Fior di Latte |
Champignons

o 1,7,12,15,18,19,20
Salamij "**™ 12,50

TomatensoBe | Fior di Latte |
Salami

1,7,12,16

Nostra Vegetale ( 14,50

TomatensoBe | Fior di Latte | getrocknete
Tomaten | Artischocken | Oliven | Basilikum

Quattro formaggi v 15,00

TomatensoBe | Fior di Latte |
Emmentaler | Gorgonzola | Parmesan

1,7,12,15,16,18,19

Capricciosa 14,50

TomatensoBe | Fior di Latte |
Champignons | Artischocken |
Schinken | Oliven

1,7,12,15,18,19
Schinken 13,50

TomatensoBe | Fior di Latte | Schinken

Unser Pizzaiolo empfiehlt:

Bergteufel 1,15,17,12,9,19 17’00

TomatensoBe | Fior di Latte | Nduja (scharfe
Salami) | getrocknete Tomaten | Pepperoni |
Erbsensprossen

Burrata (#» 15,50

TomatensoBe | Burrata |
Basilikum | Rucola

1,7,10,15,18,20

Parmarotti 18,00
Parmaschinken | TomatensoBe |
Fior di Latte | Parmesan | Rucola |
Kirschtomaten
1,7,12,15,18,19
Capo Manolo 15,50
TomatensoBe | Biffelmozzarella |
Rucola | scharfe Salami
. 1,7,8h
Ziegenpetra @ 16,50
Ziegenkdse | Fior di Latte | Aprikosen |
Pfifferlinge | Thymian | Honigessig
17,9
Melanzane ( 15,90
TomatensoBe | Fior di Latte | Parmesan |
Aubergine | Biiffelmozarella | Basilikum
Speciale
Pizzabrot' 6,00
TomatensoBe | Krduter
. . 1,7
Pinsa Bufalina (® 16,90

Buffelmozzarella | Kirschtomaten |
Basilikum

SUDHAUS
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SUDHAUS

Miillerbrdu Biere

Vom Fass

Helles
Lager; Stammwiirze 11,50°P;
Alk. 4,9 % vol.; untergdrig

Dunkel

Dunkles; Stammwiirze 12,60°P;
Alk. 5,2 % vol.; untergdrig

Hopfenland Pils
Pils; Stammwdiirze 11,60°P;
Alk. 5,0 % vol.; untergdrig

WeiBbier

Weizen; Stammwiirze 12,60°P;
Alk. 5,2 % vol.; obergdrig

Aus der Flasche

Bio Hell

Lager Bio; Stammwiirze 11,4°P;
Alk. 3,1 % vol.; untergdrig

Heimer Leicht
Leichtes Helles; Stammwdiirze 8,50°P;
Alk. 3,1 % vol.; untergdrig

Festus

Kellerbier; Stammwiirze 12,60°P;
Alk. 5,2 % vol.; untergdrig

Gold Export

Export; Stammwiirze 12,60°P;
Alk. 5,2 % vol.; untergdrig

WeiBbier Leicht

Leichtes Weizen; Stammwdiirze
8,50°P; Alk. 3,1 % vol.; obergdrig

WeiBBbier Dunkel

Weizen; Stammwiirze 12,60°P;
Alk. 5,2 % vol.; obergdrig

0,25l
0,5l
1,01

0,5l

0,3l

0,5l

0,51

0,5l

0,5l

0,51

0,5l

0,5l

3,20
4,20
8,10

4,20

4,20

4,30

4,30

4,20

4,30

4,30

4,30

4,30

Craft-Bier

Red Nax 0,331 4,30
Imperial IPA, kalt gehopft;

Stammwiirze 18,5°P; Alk. 7,0 % vol.;

obergdrig

Super Pils 0,331 4,30
Pils, kalt gehopft; Stammwiirze 11,6°P;
Alk. 5,0 % vol.; untergdrig

Mischgetréinke
Naturradler 0,51 4,20
Radler vom Fass 0,5l 4,20
Russ vom Fass 0,5l 4,30
Cola Weizen *’ 0,51 4,30
GoaBmaB "’ 1,0 10,90

Dunkles | Cola | Kirschlikor

Alkoholfreie Biere von Weihenstephan

Hell 0,5l 4,20
alkoholfrei

WeiBbier 0,5 4,30
alkoholfrei

Specials

Holzfass Hell 10,0l 79,00
Zum Selberzapfen am Tisch 20,01 159,00
Tasting-Brettl je 0,1I 6,90

4 verschiedene Biere

Untergdriges Bier: Gédrung bei kalten Temperaturen, dadurch
sinkt die Hefe nach unten. Lédngere Gédrdauer als obergériges
Bier.

Oberggdriges Bier: Gdrung bei warmen Temperaturen, dadurch
schwimmt die Hefe oben und kann nach Abschluss des
Gdrprozesses abgeschopft werden.

Craft-Bier: Urspriinglicher Begriff stammt aus Amerika und
steht fiir Bier aus kleinen Privatbrauereien. In Deutschland meint
es meistens kalt gehopfte Biere, d.h. der Hopfen wird erst nach

der Hauptgdrung, wenn der Sud erkaltet ist, zugefiigt.

©
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SUDHAUS

Zur Erfrischung

Brauwasser 0,251 2,30

still/spritzig 0,5l 3,40
1,0l 6,40

. 15,16,17

Capri Limonade 0,251 3,00

Zitrone/ Orange 0,5l 4,10

Spezi/ Spezi Zero “ 0,251 3,00
0,51 4,10

16,19

Coca-Cola/ Cola-Zero 0,331 3,80

First8 Kombucha 0,331 5,20

Ingwer-Limette/

Holunder-Quitte

. . 15

Lieschen Miiller 0,251 3,00

Saftschorlen 0,51 4,10

Apfel/ Rhabarber/ Holunder/ Johannisbeer

Wolfra Saftschorlen * 0,251 3,00

Orange/ Maracuja/ Apfel/ 0,5l 4,10

Johannisbeer

Wolfra Sdfte * 0,251 3,60

Orange/ Maracuja/ Apfel/
Johannisbeer

Kaffee & Co.

Espresso 2,20
Espresso Doppio 3,60
Espresso Macchiato 2,50
Cappuccino 3,60
Latte Macchiato 3,80
Kaffee Crema 2,90
Milchkaffee 3,80
Affogato 4,20

Espresso | Vanilleeis

Babyccino 1,00

Wahle fiir deine Kaffeespezialitat
alternativ Hafer- oder Sojamilch

©

Ronnefeldt Tee 3,80
im Kdnnchen

Classic Green/

English Breakfast/ Red Berry/
Sweet Ginger/ Peppermint/
Chamomile

SUDHAUS

Bio



SUDHAUS

Weingut Schreckbichl
Sudetirol, Italien

° 12
Weine
WeiBwein

Griiner Veltliner 0,1l 3,10

Weingut Goldenits 0,21 4,90

Burgenland, Osterreich

448 s.I.m. Cuvée Bianco IGT

Pinot Bianco | Chardonnay | 0,11 3,50

Sauvignon 0,2l 6,00

Kellerei Girlan 0,75l 20,50

Sudtirol, Italien

Sylvaner DOC 0,1l 4,50

Kellerei Eisacktal 0,2l 8,00

Sudtirol, Italien 0,75l 27,50

Eich 0,1l 5,00

WeiBburgunder 0,21 9,00

Weingut Kornell 0,75l 31,00

Sidtirol, Italien

Indra DOC 0,1 5,00

Sauvignon 0,2| 9,00

Kellerei Girlan 0,75l 31,00

Sudetirol, Italien

Gaun DOC 0,751 46,00

Chardonnay

Weingut Alois Lageder

Sudtirol, Italien

Lieben Aich DOC 0,75l 99,00

Sauvignon Blanc

Weingut Manincor

Sudtirol, Italien

Roséwein

Pfefferer Pink IGT 0,1l 4,00

Rosato 0,21 7,00
0,75l 24,00

Rotwein

Zweigelt
Weingut Goldenits
Burgenland, Osterreich

Castelfelder Cuvee

Merlot | Cabernet Sauvignon |
Pinot Nero
Sudtirol, Italien

Lagrein DOC

Kellerei Muri-Gries
Sidtirol, Italien

Lageder Merlot

Weingut Alois Lageder
Stdtirol, Italien

St. Daniel DOC Riserva

Blauburgunder
Weingut Schreckbichl
Sudtirol, Italien

St. Magdalener Classico

Weingut Obermoser
Stdtirol, Italien

Greif

Lagrein
Weingut Kornell
Sudtirol, Italien

Kirchhiigel DOC Riserva

Cabernet
Kellerei Kurtatsch
Sudtirol, Italien

62 Anniversario Riserva
Primitivo di Manduria

Cantine San Marzano

Apulien, Italien

Castel Campan

Cabernet Franc | Merlot
Weingut Manincor
Sudtirol, Italien

0,1
0,21

0,1
0,2
0,75l

0,1
0,21
0,75l

0,11
0,2l
0,75l

0,11
0,21
0,75l

0,1
0,2l
0,75l

0,75l

0,75l

0,75l

0,75l

3,10
4,90

4,00
7,00
24,00

4,50
8,00
27,50

4,50
8,00
27,50

5,00
9,00
31,00

5,00
9,00
31,00

38,50

41,50

45,00

119,00
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Wos Spritzig’s

° . 12
Limoncello Spritz
hausgemachter Limoncello |
Prosecco | Zitrone

,16

Aperol Spritz”

Aperol | Prosecco | Orange

° 12
Ingwer Spritz
hausgemachter Ingwersirup |
Prosecco | Zitrone

12,16

Cranberry Spritz

Preiselbeersirup | Preiselbeersaft |
Prosecco | Minze

Holunder Spritz”

hausgemachter Holundersirup |
Prosecco | Minze

Pfirsich-Hibiskus-Spritz12

Pfirsichlikor | Hibiskus | Prosecco

Americano Spritz ’

Roter Wermut | Campari |
Prosecco | Soda

Weinschorle

Col de Mez D.O.C."

Prosecco Superiore

12

Geldermann Grand Rosé

Champagne Ruinart Rosé *

7,90

7,90

7,90

7,90

7,90

HRJ

7,90

7,90

0,2l 3,60
0,5 6,90

0,1 4,90
0,751 32,00

o, 6,00
0,751 35,00

0,751 139,00

Longdrinks

16

Espresso Martini 9,90
Wodka | Kahlda | Espresso |

Zuckersirup

16
Pornstar Martini 9,90
Vodka | Passionsfruchtpiiree |
Passionsfruchtsirup | Zitronensaft

15,21

Gin Tonic 9,50
Monkey 47 | Thomas Henry Tonic |
Limette
. 15
Miillers Mule 9,50

Monkey 47 | Thomas Henry Spicy
Ginger | Limette

16,19

Rum Cola 9,50

Havana Club 3 Jahre | Coca-
Cola | Limette

16,19

Riischerl 4,90
Asbach | Coca-Cola

Die markierten Spritz kannst du
auch mit leckerem alkoholfreien

Sekt genieBBen.
Gleicher Geschmack - kein Alkohol!

©

12
Laternenmaf 1,0l 13,50
Weisswein | weies Limo
Kirschlikor
16,19
GoaBmaB 1,01 10,90

Dunkles | Cola | Kirschlikor

SUDHAUS

alkoholfrei moéglich



SUDHAUS

Zur Verdauung

Brdnde und Likore Wodka
EdelweiB - 40% 2l 4,00
Lantenhammer 42% 2cl 5,50 The Alpine Wodka
Waldhimbeer
Mirabelle
Psenner 30% 2cl 4,00
Alpenrose mit Zirbe/ Gin
Amaro Alpino 801
Psenner 40% 2cl 4,00 Bockerl’s Gin 42%  2cl 5,00
\I;IViclllri!:I;/s!-iCI::rli)sier/ Monkey 47 47%  2cl 4,00
Prinz 41% 2cl 4,00 Zirbin 41,5%  2cl 4,00
Alte Haselnuss ,
Rum
. 7,15,16
Baileys 17% 2cl 4,00 Havana 3 Jahre 30%  2cl 4,00
Ramazzotti 30% 2¢l 4,00 Plantation 40%  2cl 4,00
Jégermeister 35% 2l 4,00
35% 2¢1 4,00 .
Asbach Whiskey
The Balvenie 12 Jahre 40% 2cl 9,50
Limoncello 30% 2cl 4,00 Double Wood
hausgemacht Jameson Irish Whiskey 40% 2cl 6,50
Bio
SUDHAUS

vegan



SUDHAUS

Allergene & Zusatzstoffe

1) Glutenhaltiges Getreide und daraus hergestellte
Erzeugnisse

2) Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
3) Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse
4) Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse

5) Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Offnungszeiten

Montag/ Dienstag Ruhetag
Mittwoch/ Donnerstag 17-22 Uhr
Kiiche von 17 bis 21 Uhr

Freitag 11-14:30 & 17-23 Uhr
Kiche von 11-14 & 17-21

6) Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Samstag 11-23 Uhr
7) Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse

(einschlieBlich Laktose) Kalte Kiiche & Pizza von 11 bis 21 Uhr
Warme Kiiche 11-14 & 17-21 Uhr

8) Schalenfriichte, u.a. 8a) Mandeln, 8b) Haselniisse,
8c¢) Pecaniisse, 8d) Paraniisse, 8e) Pistazien
8f) Macadamia, 8g) Cashewniisse, 8h) Walniisse

Sonntag 11-156 Uhr
Kiiche von 11 bis 14 Uhr

9) Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
10) Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

11) Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse Tisch im Sudhaus reservieren

12) Schwefeldioxid und Sulfite
13) Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

14) Weichtiere und daraus gewonnen Erzeugnisse

15) Enthdlt Konservierungsstoffe
16) Enthélt Farbstoffe

17) Enthadlt StuBstoffe

18) Enthdlt Geschmacksverstarker
19) Enthdlt Phosphat

20) Enthdlt Schwefel

21) Enthadlt Chinin

22) Enthdlt Koffein Besuche auch unser Schwesterrestaurant
Brauereigasthof Miillerbrdu

Trotz sorgfdltiger Herstellung unserer Gerichte kénnen neben Hau ptplotz 2, 85276 Pfaffenhofen

den gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten hotel@muellerbraeu.com
sein, die im Produktionsprozess in der Kiiche verwendet werden. 08441 400 9110

Preise in Euro . . .
Tisch im Brauereigasthof

Miullerbrdu reservieren
Sudhaus Miillerbrau

Hauptplatz 38, 85276 Pfaffenhofen
sudhaus@muellerbraeu.com

SUDHAUS



SUD H AUS Unsere Lieferanten

Unsere Zutaten. Unsere Verantwortung.

Bei uns kommt nur das auf den Teller, was wir selbst mit gutem Gewissen essen wiirden.
Deshalb legen wir groBten Wert darauf, woher unsere Produkte stammen - und vor allem, von
wem. Wir arbeiten ausschlieBlich mit ausgewdhlten Lieferant:innen zusammen, die unsere
Werte teilen: Qualitat, Nachhaltigkeit und Transparenz.

Ob Gemiise, Fleisch, Fisch oder Honig - wir kennen die Menschen hinter den Produkten
personlich oder wissen genau, wie sie arbeiten. Regionalitdt und Saisonalitdt stehen dabei im
Fokus. So unterstiitzen wir nicht nur heimische Betriebe, sondern sorgen auch dafiir, dass
Frische und Geschmack bei jedem Gericht im Mittelpunkt stehen.

Ehrlich. Sorgfdltig. Mit Liebe ausgewdhlt. Eine Auswahl an unseren Lieferanten stellen
wir euch hier vor:

Miillerbrdau

Unsere Lieblingsbrauerei achtet nicht nur auf

die richtigen Zutaten, sondern auch auf eine

nachhaltige Herstellung. 250 Jahre braut der . .

Familienbetrieb in der Region schon Bier. Die Wild & Honig Krammer

kiirzeste Leitung haben wir auf jeden Fall ;) Das Wild auf unserer Karte ist in den umlegenden
Wadldern von Familie Krammer-Regler geschossen,
zerlegt und wird dann auf direktesten Weg zu uns

Pfaffenhofener Land gebracht - Regionaler gehts nicht!

Biopommes aus Bayern? Das geht mit dem Verein
Direktvermarktung Pfaffenhofener Land und Hallertau e.V.

Bettys Markt

Ziel und Zweck des Vereins ist die Forderung der Erzeugung Die Pfaffenhofenerin Betty und ihr Team
bio-regionaler Produkte aus dem Pfaffenhofener Land und der fahren taglich zum Miinchner GroBmarkt und
Hallertau sowie die Férderung der Direktvermarktung von beliefern uns mit frischem Gemiise und Obst.
Produkten und Lebensmitteln in der Region Pfaffenhofen.

Scheller Miihle

Wie du vielleicht weiBt, ist das Geheimnis Direktvermarktung Hérmann

unserer leckeren Pizza der Teig - das Mehl Unsere liebe Frau Hérmann hat Hiihner - und

kommt von der hiesigen Scheller Miihle - man davon so viele, dass wir wochentlich beliefert

munkelt sogar, dass die Zutaten unseres werden. Wir verwenden kein Vollei, sondern

Mehls extra auf unseren Teig abgestimmt schlagen jedes Ei selber auf. Selbstversténdlich

worden sind :) leben die Hiihner draussen :)!

Metzgerei Krammer
Einen Teil unseres Fleisches liefert der

Platzhirsch in Pfaffenhofen: Familienbetrieb Bdckerei Wormann & BergmeISter

und langjdhriger Partner Metzgerei Krammer. Unsere Backwaren wie Brot und Vinschger!
Daneben kaufen wir noch von vielen kleinen kommen von 2 Béckerein in der Region:
Betrieben aus der Region Fleisch zu. Bergmeister und Wormann - Regionalitét und

Qualitat steht hier an erster Stelle.

SUDHAUS



